4.4, Plan de estudios

El plan de estudios es un componente fundamental del curriculo e implica un proceso
de toma de decisiones para la seleccién y la organizacion secuencial de las
asignaturas.

44.1. Cuadro de asignaturas por area

a) Area de Estudios Generales:

Req. | Cadigo | Asignaturas |Cond| HT | HP | TH | Cred.
Ninguno | £G.17.101| Matemdtica bdsica 0 2 4 6 4
Ninguno | £6.17.102| Comunicacién oral y escrita 0 1 4 5 3
Ninguno EG.17.103 Me‘todo‘log.la del trabajo 0 0 4 4 2

universitario
T

"NGUNO ' £6.17.104| Fisica general o) 2 4 6 4

Ninguno | £ 17.105| Ecologia 0 2 4 6 4




Ninguno | £ 17.106| Quimica general o) 4
Ninguno | £6 17.107| Educacion fisica ) 0 2 2 1
EG.17.101| FG.17.108| Matemdtica superior 0 2 4 6 4
Ninguno Metodologia de la investigation
EG.17.109 Cient,:fica (0] 0 4 4 2
Ninguno | £G 17.110| Etica o) 1 2 3 2
Ninguno | £ 17.111| Realidad nacional e internacional 0 1 2 3 2
Electivol (Idioma)
Ninguno EG.17.112 Idioma:Ingles basico E 1 2 3 2
Idioma: Quechua
Ninguno Emprendimiento y responsabilidad
EG.17.113| social 0] 1 2 3 2
Ninguno EG.17.114| Estadistica general o} 1 4 5 3
Ninguno Electivo Il (Taller de arte)
Taller de: Teatro
EG.17.115 . E 0 2 2 1
Taller de: Musicay Canto
Taller de : Danza
TOTAL 16 48 64 40
b) Area de Estudios Especificos
Req. Caodigo Asignaturas Cond HT HP TH Cred.
Ninguno | rr17.116 | Biologia General ) 2 4 6 4
EE17.106 | fr17.202 Quimica Orgdnica 0 2 4 6 4
Ninguno EE.17.203 Geometria y Dibujo de Ingenieria 0 2 2 4 3
EG.17-111 EE. 17.204 Economia y Desarrollo 0 2 2 4 3
EC.17.108 EE.17.205 Andlisis Matemdtico para Ingenieria 0 2 2 4 3
EE.17.202 EE.17.209 Quimica Analitica o 2 2 4 3
Elementos de Mdquinas y Equipos
EE.17.203 . . 2 2 4
EE.17.210 Agroindustriales [0} 3
£G.17.104 EE.17.211 Fisicoquimica de Alimentos o 2 4 6 4
EE.17.205 EE.17.212 Métodos Numéricos (0} 2 2 4 3
EE-17-211 EE.17.301 Termodindmica 0} 2 4 6 4
EE17.212 FE 17303 Mecdnica de Materiales o 2 2 4 3
EE.17.204 EE.17.304 Gestion y Desarrollo Empresarial 0 2 2 4 3
EG.17-105 EE 17305 Microbiologia General o 2 4 6 4




£G.17.114 | fp17.306 | Métodos Estadisticos 0 2 2 4 3
EEs.17.208 EE.17.308 Gestion Ambiental en la Ind. Alimentaria 0 2 2 4 3
EE.17.304 FE.17.310 | Mercadotecnia o) 2 2 4 3
120Cred | fr17.412 | Electivo Il 3 2 2 4 3
Seminario de Investigacion Cientifica I:

EE.17.306 . . 2 4 6
EE.17.411 Proyecto de Investigacion 0 4

EE17.411 Semmarlo‘ de Investigacion Cientifica II: 0 2 4 6
EEs.17.505 | Procesamiento de Resultados 4

EEs.17.505 Seminario de In.vest/gaaon Cientifica IlI: 0 2 4 6
EEs.17.511 | Informe de Tesis 4

EEs.17.501 FOI‘ml'JICICIOH' y Eval. De Proyectos 0 2 4 6
EE.17.507 | Agroindustriales. 4
EE17.304 EE.17.509 Comercio Internacional 0 2 2 4 3
EE17.212 EE.17.510 | Programacion en Ingenieria de Alimentos 0 2 4 6 4
Total 48 68 116 82

B c) Area de Estudios de Especialidad B B B
Req. Cadigo Asighaturas Cond HT HP TH Cred.

EG.17.106 EEs.17.201 | Quimica de Alimentos 0 2 2 4 3
Ninguno EEs.17.206 | Introduccion a la Industria Alimentaria 0 2 4 6 4
Ninguno EEs.17.207 | Taller Tecnoldgico 1 0 0 4 4 2
EEs.17.201 EEs.17.208 | Bioquimica de Alimentos 0 2 4 6 4
EEs.17.207 | gps.17.214 | Taller Tecnoldgico I 0 0 4 4 2
EEs.17.208 EEs.17.302 | Andlisis de Alimentos 0 2 2 4 3
EEs.17.214 EEs.17.307 | Taller Tecnoldgico Il 0 0 4 4 2
EEs.17.302 EEs.17.309 | Alimentacion y Nutricion 0 2 4 6 4
EE.17.303 EEs.17.311 | Ingenieria de alimentos | 0 2 4 6 4
EE.17.305 EEs.17.312 | Microbiologia de Alimentos 0 2 4 6 4
EEs.17.208 EEs.17.313 | Tecnologia Post Cosecha 0 2 4 6 4
EEs.17.207 EEs.17.401 | Tecnologia de Frutas y Hortalizas 0 2 4 6 4
EEs.17.214 EEs.17.402 | Tecnologia de la Leche 0 2 2 4 3
EEs.17.305 EEs.17.403 | Toxicologia de Alimentos 0 2 2 4 3




EEs.17.311 EEs.17.404 | Ingenieria de Alimentos Il 0 2 4 6 4
EEs.17.311 EEs.17.405 | Refrigeracion y Congelacion de Alimentos 0 2 4 6 4
EEs.17.313 EEs.17.406 | Tecnologia de Alimentos | 0 2 4 6 4
EEs.17.214 EEs.17.407 | Tecnologia de la carne ° 2 ¢ 6 4
EEs.17.312 EEs.17.408 | Biotecnologia de Alimentos 0 2 4 6 4
EEs.17.406 EEs.17.409 | Tecnologia de Alimentos Il © 2 2 ¢ 3
EEs.17.404 EEs.17.410 | Ingenieria de Alimentos Il ° 2 ¢ i 4
EEs.17.404 EEs.17.501 | Disefio de Plantas Agroindustriales 0 2 4 é 4
£Es.17.403 EEs.17.502 | Gestion de Inocuidad Alimentaria 0 2 2 4 3
EEs.17.403 EEs.17.503 | Control de Calidad Alimentaria © 2 4 6 4
EEs.17.409 EEs.17.504 | Tecnologia del Caféy Cacao 0 2 4 6 4
EE17.412 EEs.17.506 | Electivo IV £ 2 2 ‘ 3
EEs.17.502 EEs.17.508 | Gestién de la calidad Alimentaria 0 2 4 6 4
EEs.17.506 EEs.17.512 | Electivo V £ 2 2 ‘ 3
Total 50 96 146 98
Cuadro de asignaturas por semestres
| SEMESTRE
Reqg. | Cddigo Asignaturas Cond| HT HP TH | Cred.

Ninguno| £G.17.101 | Matemdtica bésica o) 2 4 6 4

Ninguno | £6.17.102 | Comunicacién oral y escrita 0] 1 4 5 3

Ninguno | £G.17.103 | Metodologia del trabajo universitario o 0 4 4 2

Ninguno EG.17.104 | Fisica general o 2 4 6 4

Ninguno | £G.17.105 | Ecologia 0 2 4 6 4

Ninguno | £6.17.106 | Quimica general 0 2 4 6 4

Ninguno | G 17.107 Educacion fisica 0 0 2 2 !

TOTAL 9 26 35 22




Il SEMESTRE
Req. Cdédigo Asignaturas Cond| HT HP TH Cred.
£G.17.101 | £G.17.108 Matemdtica superior 0 2 4 6 4
Ninguno | £G.17.109 | Metodologia de la investigacion cientifica o 0 4 4 2
Ninguno | rG.17.110 Etica o 1 2 3 2
Ninguno | £G.17.111 | Realidad nacional e international 0 1 2 3 2
Ninguno | rG 17.112 | Electivo! (Idioma) E 1 2 3 2
Ninguno | G 17.113 | Emprendimientoy responsabilidad social o] 1 2 3 2
Ninguno | £G.17.114 | Estadistica General o) 1 4 5 3
Ninguno | £G.17.115 | Electivo Il (Taller de Arte) E 0 2 2 1
Ninguno | £G.17.116 | Biologia o 2 4 6 4
Total 9 26 35 22
I SEMESTRE
Req. Cadigo Asignaturas Cond HT HP TH Cred.
EG.17.106 EEs.17.201 Quimica de Alimentos 0 2 2 4 3
EG.17.106 EG.17.202 | Quimica orgdnica 0 2 4 6 4
Ninguno EE.17.203 Geometria descriptiva y Dibujo de Ingenieria (0] 2 2 4 3
EG.17.109 E£G.17.204 Economiay Desarrollo (0] 2 2 4 3
EG.17.108 EE.17.205 Andlisis matemadtico para ingenieria o 2 2 4 3
Ninguno EEs.17.206 Introduccion a la Industria Alimentaria (0] 2 4 6 4
Ninguno EEs17.207 Taller tecnoldgico | (0] 0 4 4 2
Total 12 20 32 22
IV SEMESTRE
Req. Cédigo Asignaturas Cond HT HP TH Cred.
EEs-17.201 EEs.17.208 Bioguimica de Alimentos (0] 2 4 6 4
EE.17.202 EE.17.209 Quimica analitica 0 2 2 4 3
EE.17.203 EE.17.210 Elementos de mdquinas y equip Agroind (0} 2 2 4 3
EG.17.204 EE.17.211 Fisicoquimica de los Alimentos 0 2 4 6 4
EE.17.205 EE.17.212 Meétodos numéricos 0 2 2 4 3
EE.17.204 EE.17.213 Contabilidad de Costos 0 2 2 4 3
EEs.17.207 EEs.17.214 Taller Tecnoldgico Il 0 0 4 4 2
Total 12 20 32 22




V SEMESTRE

Req. Caédigo Asignaturas Cond HT HP TH Cred.
EE.17.211 EE.17.301 Termodindmica o 2 4 6 4
EEs.17.208 EEs.17.302 Andlisis de Alimentos 0 2 2 4 3
EE.17.212 EE.17.303 Mecdnica de materiales 0 2 2 4 3
EE.17.204 EE.17.304 Gestiony Desarrollo Empresarial 0 2 2 4 3
EG.17.105 EE.17.305 Microbiologia General 0 2 4 6 4
EE.17.114 EE.17.306 Meétodos Estadisticos 0 2 2 4 3
EEs.17.214 EEs.17.307 Taller Tecnoldgico Il (0] 0 4 4 2
Total 12 20 32 22
VI SEMESTRE
Reg. Caédigo Asignaturas Cond HT HP TH Cred.
EEs.17.208 EE.17.308| Gestion Ambiental en la Ind. Alimentaria 0 2 2 4 3
EEs.17.302 EEs.17.309| Alimentacion y Nutricion o 2 4 6 4
EE.17.304 EE.17.310| Mercadotecnia o 2 2 4 3
EE.17.303 EEs.17.311| Ingenieria de Alimentos | (0] 2 4 6 4
EE.17.305 EEs.17.312| Microbiologia de Alimentos (0] 2 4 6 4
EEs.17.208 EEs.17.313| Tecnologia Post cosecha o 2 4 6 4
Total 10 20 32 22
VIl SEMESTRE
Req. Cadigo Asignaturas Cond HT HP TH Cred.
EEs.17.207 EEs.17.401 | Tecnologia de Frutas y Hortalizas (0] 2 4 6 4
EEs.17.214 EEs.17.402 | Tecnologia de la Leche o} 2 2 4 3
EEs.17.305 EEs.17.403 | Toxicologia de Alimentos (0] 2 2 4 3
EEs.17.311 EEs.17.404 | Ingenieria de Alimentos I (0] 2 4 6 4
EEs.17.311 EEs.17.405 | Refrigeraciony Cong. de Alimentos 0 2 4 6 4
EEs.17.313 EEs,17.406 | Tecnologia de Alimentos | 0 2 4 6 4
Total 12 22 32 22
VIl SEMESTRE
Req. Caodigo Asignaturas Cond HT HP TH Cred.
EEs.17.214 EEs.17.407| Tecnologia de la Carne (0] 2 4 6 4
EEs.17.312 EEs.17.408| Biotecnologia de Alimentos 0 2 4 6 4
EEs.17.406 EEs.17.409| Tecnologia de Alimentos Il (0} 2 2 4 3
EEs.17.404 EEs.17.410| Ingenieria de Alimentos IlI (0} 2 4 6 4
EE-17.306 EE..17.411| Seminario de la Investigacion Cientifica | 0 2 4 6 4
120 Cred EE.17.412 Electivo lll 0 2 2 4 3
Total 12 20 32 22




IX SEMESTRE

Req. Cédigo Asignaturas Cond HT HP TH Cred.
EEs.17.404 EEs.17.501 | Disefio de Plantas Agroindustriales 0 2 4 6 4
EEs.17.403 EEs.17.502| Gestion de Inocuidad Alimentaria o 2 2 4 3
EEs.17.403 EEs.17.503| Control de Calidad de Alimentos o 2 4 6 4
EEs.17.409 EEs.17.504| Tecnologia del Café y Cacao 0 2 4 6 4
EEs.17.411 EEs.17.505| Seminario de Investigacion Cientifica ll 2 2 4 6 4
EE.17.412 EEs.17.506-| Electivo IV E 2 2 4 3

Total 12 20 32 22
X SEMESTRE
Req. Cadigo Asignaturas Cond HT HP TH Cred.
Formulaciony Evaluacidn. de Proyectos
EEs.17.501 EE.17.507 Agroindustriales 0 2 4 6 4
EEs.17.502| FEEs.17.508 Gestion de la Calidad de Alimentos 0 2 4 6 4
EE.17.304 EE.17.509 Comercio Internacional (0] 2 2 4 3
EE.17.212 EE.17.510 Programacion en Ingenieria de Alimentos (0] 2 4 6 4
EEs.17.505| FEEs.17.511 | Seminario de Investigacion Cientifica Il (0] 2 4 6 4
EEs.17.506| FEEs.17.512- Electivo V (0] 2 2 4 3
Total 12 20 32 22
LEYENDA:
O: Obligatorio
E: Electivos
4.4.2. Resumen de cuadro hora por crédito y distribucion porcentual
Area del Total de - -
. . Total de horas Total créditos % Créditos
curriculo asignaturas
Area de obligatorias 13 Obligatorias 59 obligatorias 37
estudios electivas 2 Electivas 5 electivas 3 18%
generales 15 64 horas 40 créditos
p obligatorias 23 Obligatorias 112 | obligatorias 7
Area de
estudios electivas 1 Electivas 4 electivas 3 37%
especificos T
24 116 horas 82 créditos
. obligatorias 27 Obligatorias 152 | obligatorias 92
Area de
estudios electivas 2 Electivas 8 electivas 6 45%
especialidad e
29 146 horas 98 créditos




4.4.3. Cuadro de asignaturas por su modalidad: Obligatorios / electivos

a) Asignaturas obligatorias

Cadigo Asignatura Sem | HT HP TH Crd.
E£G.17.101 Matemdtica bdsica I 2 4 6 4
EG.17.102 Comunicacion oral y escrita I 1 4 5 3
EG.17.103 Me‘todo‘log.ia del trabajo I 0 4 4 2
universitario
EG.17.104 Fisica general I 2 4 6 4
EG.17.105 Ecologia I 2 4 6 4
EG.17.106 Quimica general | 2 4 6 4
EG.17.107 Educacion fisica I 0 2 2 1
EG.17.108 Matemdtica superior 1] 2 4 6 4
Metodologia de la investigacion "
EG.17.109 | cientifica 0 4 4 2
EG.17.110 Etica 1] 1 2 3 2
EG.17.111 Realidad nacional e internacional I 1 2 3 2
Emprendimiento y responsabilidad "
EG.17.113 | social 1 2 3 2
EG.17.114 Estadistica general I 1 4 5 3
EE.17.116 Biologia General I 2 4 6 4
EE.17.202 Quimica Orgdnica mn 2 4 6 4
EE.17.203 Geometria y Dibujo de Ingenieria mn 2 2 4 3
EE. 17.204 | Economia y Desarrollo M 2 2 4 3
EE.17.205 Andlisis Matemdtico para Ingenieria 11} 2 2 4 3
EEs.17.201 Quimica de Alimentos 11l 2 3 4 3
EEs.17.206 | Introduccion a la Industria Alimentaria 11l 2 4 6 4
EEs.17.207 | Taller Tecnoldgico | mn 0 4 4 2
EE.17.209 Quimica Analitica v 2 2 4 3
Elementos de Mdquinas y Equipos 5 P 4
EE.17.210 Agroindustriales v 3
EE.17.211 Fisicoquimica de Alimentos v 2 4 6 4
EE.17.212 Meétodos Numéricos v 2 2 4 3
EE.17.213 Contabilidad de Costos v 2 2 4 3
EEs.17.208 | Bioquimica de Alimentos v 2 4 6 4
EEs.17.214 Taller Tecnoldgico I v 0 4 4 2
EE.17.301 Termodindmica % 2 4 4 4
EE.17.303 Mecdnica de Materiales % 2 2 4 3
EE.17.304 Gestion y Desarrollo Empresarial % 2 2 4 3
EE.17.305 Microbiologia General % 2 4 6 4
EE.17.306 Meétodos Estadisticos % 2 2 4 3
EEs.17.302 | Andlisis de Alimentos % 2 2 4 3
EEs.17.307 | Taller Tecnoldgico Il % 0 4 4 2
Gestion Ambiental en la Industria P 5 4
EE.17.308 Alimentaria % 3
EE.17.310 Mercadotecnia Vi 2 2 4 3




EEs.17.309 | Alimentacion y Nutricion Vi 2 4 6 4
EEs.17.311 Ingenieria de alimentos | Vi 2 4 6 4
EEs.17.312 | Microbiologia de Alimentos Vi 2 4 6 4
EEs.17.313 Tecnologia Post Cosecha % 2 4 6 4
EEs.17.401 Tecnologia de Frutas y Hortalizas Vil 2 4 6 4
EEs.17.402 Tecnologia de la Leche Vil 2 2 4 3
EEs.17.403 Toxicologia de Alimentos Vil 2 2 4 3
EEs.17.404 | Ingenieria de Alimentos Il Vil 2 4 6 4
EEs.17.405 | Refrigeracion y Congelacion de Alimentos Vil 2 4 6 4
EEs.17.406 | Tecnologia de Alimentos | Vil 2 4 6 4
EEs.17.407 | Tecnologia de la carne Vil 2 4 6 4
EEs.17.408 | Biotecnologia de Alimentos Vil 2 4 6 4
EEs.17.409 | Tecnologia de Alimentos Il Vil 2 2 4 3
EEs.17.410 | Ingenieria de Alimentos Il Vil 2 4 6 4
EE.17.411 Seminario de la Investigacion Cientifica | Vil 2 4 6 4
EEs.17.501 Disefio de Plantas Agroindustriales IX 2 4 6 4
EEs.17.502 | Gestion de Inocuidad Alimentaria IX 2 2 4 3
EEs.17.503 | Control de Calidad Alimentaria IX 2 4 6 4
EEs.17.504 Tecnologia del Café y Cacao IX 2 4 6 4
EEs.17.505 | Seminario de Investigacion Cientifica Il ¢ 2 2 6 4
EEs.17.508 | Gestion de la calidad X 2 4 6 4
EEs.17.511 Seminario de Investigacion Cientifica Il X 2 4 6 4
Formulacion y Eval. De Proyectos X P 4 6
EE.17.507 Agroindustriales 4
EE.17.509 Comercio Internacional X 2 2 4 3
EE.17.510 Programacion en Ingenieria de Alimentos X 2 4 6 4
Total | 107 | 201 307 | 208
b) Asignaturas electivas
Codigo Asignaturas Sem | HT | HP | TH | Cred.
EG.17.112 Electivo I (Idioma)
EG.17.112-1 Inglés Bdsico U 1 2 3 2
EG.17.112.2
Quechua
EG.17.115 Electivo Il (Taller de Arte)
EG.17.115.1 Taller de Teatro Il 0 2 2 1
EG.17.115.2 Taller de Musica
£6.17.115.3 Taller de Danza
EE.17.412 Electivo Il
EE.17.412-1 Planeamiento y Control de la
Produccién Vil 2 2 4 3
EE.17.412-2 Seguridad Industrial y salud

ocupacional




EEs.17.506 Electivo IV

EEs.17.506-1 Tecnologia de Aceites y Grasas X 5 5 4 3

EEs.17.506-2 Auditoria de sistemas de Gestion

EEs.17.512 Electivo V

EEs.17.512-1 Envases y Embalaje de alimentos X 5 5 4 3

EEs.17.512-2 Alimentos Funcionales y Nutraceuticos

Total 7 10 17 12

4.5. Malla curricular

La malla curricular es un esquema gréfico estructural en el que se ubican las asignaturas
y sus interrelaciones de acuerdo con las areas del curriculo y el semestre académico en
que se impartiran. Visualiza los requisitos que establecen los niveles de secuencialidad
que los profesores consideran indispensables para una normal y adecuada
adquisicion de los contenidos de aprendizaje y actitudes que un estudiante debe
poseer.

La malla curricular parea nuestra carrera profesional es la siguiente: (Llenar )



wD4 Universidad Nacional Daniel Alcides Carridn
DY e —
PO Codigo : GAC-CU17P13
CURRICULO 2017 Versidn: | ver.1.0
INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS Fecha: 29-12-2016
Registro: A01-2017-013
| 1l 11 1\ \ VI VIl VI IX Asig
AREA DE ESTUDIOS GENERALES
EGI7.101
Matemética Mataméfu:a
asi superior
basica EG.I7.101 [BI7I08 2
Metodologia de
Comunicacian oral la inves tigacidn cientifica
y escrita EG.17.102 EG.I7.109 2
Metodologia del
trabajo ftica
universitario EG.ITI0 2
EG.I7.103
Realidad
nacional e internacional 5
Fisica general EGITIN
EG.I7.104
Flectivo T
Ecologia (dioma) EG.I7.112 2
EG.I7.108
Tuimica general Emprendimiento y
EG.I7.108 responsabilidad
social 2
EG.IT113
Fducacitn fisica Estadistica
EBI7.I07 ?Eneral 2
EG.7.114
Flectivo IT(Taller
de arte) 1
Electivo Il
(Taller de arte) 1
EG.I7.M5
22 18 40 18%
7 8 15 22%




AREA DE ESTUDIOS ESPECIFICOS

1 1 v \Y VI VI Vil IX X Asig
EG.I7I06 EE17202 EEI7-201 EEs.[7-208 EE17.30B EE17 411 EEs.I7.501
Biolagia Beneral [uimica Organica Quimica Analitica Termodinémica Bestion Ambiental en la. Seminario de Investigacidn | Seminario de Investigacitn | Farmulacicn y. Evaluacidn de
ERITIB EEI7.202 FE(7209 EE17.301 Industria Alimentaria. Cientifica | Cientifica Il Proyectos. Agroindustriales 6
- EE17.308 EEI741 EE17.505
EE17203 EE17212 EE.[7-304 120 creditos EE17.304
GeometriayDibujnde | Elementos de. Maquinasy | Mecénica de Materiales Mercadotecnia ELECTIVO NI Comercin Internacional
Ingenieria. EE.I7.203 Equipos. Agroindustriales EE.17-303 EEI7-310 EEI7.41 EE17.508 6
EE17210
EGITIN EG.IT.104 EE17-204 EE17212
Economfay Desarrollo. | Fisicoquimica de Alimentos |  GestionyDesarrollo. Programacicn Ingenierfa . de
EEI7204 EEITZI Empresarial Alimentos 4
EE.17-304 EE17.510
£G.I7-108 EE. 17-205 EG.I7-105 EE17.505
Analisis Matemético Para Métodos. Numéricos Microbiologia General Seminario de Investigacian
Ingenieria EEs.|7.205 EE17.212 EEI7-305 Cientifica IIl 3
EEI7.511
EE17204 EG.I7-114
Contabilidad de Costos Métodos Estadisticos
EE17213 EE.17.306
4 13 13 17 6 7 4 15 82 37%
4 5 5 2 2 1 3 24 36%




AREA DE ESTUDIOS DE ESPECIALIDAD
11 v \% \ VII VI IX X Asig
EG.I7-108 EEs.17.201 EEs.17-208 EEs.17-307 EEs 17207 EEs.IT214 EEs [T404 £s 17507
Quimica de Alimentos Bioquimica. de Analisis. de Alimentos Alimentacian. yNutricion Tecnologfa de Frutas y Tecnologfa de la Carne Diserio Plantas Bestitn de la Calidad de
EEATI0R Alimentos EFs [7-307 Fes.I7-309 Hort alizas Ebs.17.407 Agroindustriales Alimentos EEs.[7.008 8
EEs.17.208 Es.17-401 EEs.17-a01
Introduccicna la Industria. EEs.17-207 EEs.I7-214 EE17-303 EEs.[7214 Es.I7.312 EEs 7403 EEs I7506
Aimentaria Taller Tecnolégico. Il|  Taller Tecnoldgico. Il Ingenierfa. de Alimentos | | Tecnologia. dela leche  |Biotecnologfa. de Alimentos|  Getion de Inocuidad ELECTIVOV
Fs.{7-208 EEs.17.214 EEs.17.307 EEs.17-311 EEs.I7-402 EEs.I7.408 Alimentgruig Efs.I7- EES.17.512 8
Taller Tecnoldgico | EE17-308 EEs.I7.300 EEs.[7.406 EEs. 7403
EEs.17207 Microbiologia Alimentos | Toxicologia de Alimentos | Tecnologia de Alimentos Il| - Control Calidad de
FFs.17.312 Ebs.[7-403 EEs.17.408 Alimentos. 6
EEs.I7.503
EEs.[7-208 EEs-T73M EEs.[7404 FEs.[7400
Tecnologia Postcosecha | Ingenieria de Alimentos Il | Ingenieria de Alimentos Il | Tecnologia del. Cafe y 4
EFs.17.313 EEs.17-404 EEs.17410 Lacao
EEs 731 EETT 412
Refrigeracitn Y Congelacitn ELECTIVO IV
de. Alimentos Es.17.006 2
EEs.[7-408
EEs. 7313
Tecnologia de Alimentos | 2
EEs.I7408
3 B 5 16 22 15 18 7 98  145%
28  42%
3 2 2 4 6 4 5 7




Vi

MALLA CURRICULAR EFP.

ASIGNATURAS

INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 2017

-UNDAC - FLM

Form. Bval. Proy. Gestion de la Comercio Intern. Progrmacion Ing. Seminario de Inv. B EC TIVO V
Agroind Calidad de Alim de Alimentos Cientifica 111
EE17.507 2T 4P EEs.17.508 2T 4P EE17.509 2T 2P EE17.510 2T 4P EEs.17.511 2T 4P EES.17.512 2T 2P
i EE17.212 MRS o SRS LT
. : ; - =y arcao S HOARoIny TGV
Agroind Alimentaria Alim. Cientifica Il
EEs.17-501 2T 4P EEs.17-502 2T 2P EEs.17.503 2T 4P EEs.17.504 2T 4P EEs.17.505 2T 4P EEs.17.506 2T 2P
EEs.17.404 EEs.17.403 EEs.17.403 EEs.17.409 EE17.411 EE 17.412
Tec. Carne Biotec. de Alim Tec de Aliment 11 Ing. Alimentos Il Seminario de Inv. BELEC TIVO 111 ‘
iEi '
4
EEs.17.407 2T 4P EEs.17.408 2T 4P EEs.17.409 2T 2P EEs.17.410 2T 4P EE.17.411 2T 4P EE.17.412 2T 2P
EEs.17.214 EEs.17.312 EEs.17.406 EEs.17.404 EE17.306 120 creditos
Alimentos
EEs.17.207 EEs.17.214 EES 17.305 EEs-17.311 EEs.17.311 EEs.17.313
Gest. Amb Alim. y Nutricion Ing. de Aliment | Microb Aliment Tec Postcosecha
T
EEs.17-208 EEs.17-302 EE17-304 EE.17-303 EE17-305 EEs.17-208
Termodinamica Anal. de Alim Gestion y Des. Microb Gral Met Estadisticos

ELECTIVOS/TALLERES

Cred

Alim. Func. y Nutrac.
17-512-11
Env. Y Embalje
Aud. de7sist.2Skstion

22

17-506-11

Tec. Aceites y Grasas

17-506-1

Seg. Ind y salud ocup.

174312}

Plan. Control de la

PToa T7-2TZ-TT

22

Taller Tec. Il

EE17-204 EG.17-116 EG.17-114 EEs.17-214
3 ZAlefriinTe! ATimentos 3 Costos 3
EEs.17.208 2T 4P EE17.209 2T 2P EE17.210 2T 2P EE17.211 2T 4P EE17.212 2T 2P EE17.213 2T 2P | EEs.17.214 oT 4P
EEs.17.201 EE17.202 EE17.203 EG.17.104 EE 17-205 EE17.204
Qca de Alimentos Qca Organica Geom y Dib. Ing. Economiay Des. An. Mat. Para Ing Introd. Ind. Alim Taller Tec |
EEs.17-201 2T 2P |EE17.202 2T 4P IEE17.203 2T 2P |5 IEE17 204 2T 2P |EES.17.205 2T 2P IEES.17—206 2T 4P I EEs.17.207 OT 4P
EG.17-106 EG.17.106 Ninguno EG.17.111 EG.17-108 Ninguno Ninguno
Matem. Superior. Met. Inv. Cient Etica Real. Nac. e Intern Blgia General Emp. Y Resp. Social Estadistica Gral B ECTIVO | B ECTIVO 11
EG.17.108 2T 4P EG.17.109 OT 4P EG.17-110 1T 2P 3 EG.17-111 1T 2P EG.17.116 2T 4P EG.17.113 1T 2P 3 EG.17.114 1T 4P i EG.17.112 1T 2P EG.17.115 OT 2P
EG.17.101 Ninguno Ninguno Ninguno Ninguno Ninguno Ninguno Ninguno Ninguno
Matematica Basica Com. Oral y Esc. Metod. Trab. Univ. Fisica General Ecologia Qca. General Educ. Fisica
EG.17.101 2T 4P EG.17.102 1T 4P EG.17.103 O0T4P 2 EG. 17'éroeélt 2T 4P .}57.105 2T 2P EG.17.106 2T 4P [ EG.17.107 OT 2P 1
i Ninguno EorualNiNGUNO, s uno Ninguag, o | gres DUNOYRO o
- = A
Curso 8 eE Estudios Especificos 37 24 s Quechua E£EG.17-112-2
] = —o
Codigo Horas ees [Estudios Especialidad | o 45 |28 2| Teatro EG.17.115-1
= i)
Pre-requisito S Total| 220 | 100 |67 [ ELECTIVO Il |Musica EG.17.115-2
Danza EG.17.115-3
I I I I I -







